COLLEGE

LUNCH

April 2025

WWW.RESTAURANTTHECOLLEGE.NL



WELKOM BIJ RESTAURANT THE COLLEGE!

De naam van het restaurant is niet
zomaar gekozen. Het gemoderniseerde
restaurant bestond vroeger uit een
combinatie van drie verschillende Frans
lokalen. In deze ruimtes zijn talloze
studenten u voor gegaan. Het pand waar
u zich momenteel in bevindt is gebouwd
in 1908 en was onderdeel van een
Katholieke hoge school. Duizenden
studenten zijn in de periode van 1910-
1980 opgeleid tot de personen die ze nu
zijn. De trappenhuizen, compleet in
originele staat, zijn voor talloze oude
studenten een terugreis in het verleden.
Dit oude schoolgebouw is compleet
omgebouwd en gerenoveerd naar een
luxe hotel met in totaal negentig kamers
met verschillende faciliteiten zoals een
fitness, bar, restaurant en
vergaderruimtes.

Ons keukenteam bereidt internationale
gerechten met een moderne twist. Op
deze manier zorgen zij voor een unieke
beleving op het smakenpalet.
Toegankelijk voor de zakelijke eter of
voor gasten die meerdere gangen willen
dineren. Voor iedere wens staat ons
keuken team voor u klaar.

De rijke historie van het pand maakt de
“diner experience” nét een stukje
specialer. Namens het team van
DoubleTree Sittard wensen we u een
prettige en smaakvolle avond.

MOCHT U SPECIALE WENSEN OF ALLERGIEEN
HEBBEN KUNT U DIT TEN ALLE TIJDEN MEDEDELEN
AAN HET BEDIENEND PERSONEEL.

WELCOME TO RESTAURANT THE COLLEGE!

The name of the restaurant was not
chosen randomly. The modernized
restaurant used to consist of a
combination of three different French
classrooms. Countless students have
preceded you in these areas. The
building you are currently in was built in
1908 and was part of a Catholic high
school. Thousands of students were
trained in the period from 1910-1980 to
become the people they are today. The
stairwells, completely in their original
state, are a journey back into the past for
many old students. This old school
building has been completely converted
and renovated into a luxury hotel with a
total of ninety rooms with various
facilities such as fitness, bar, restaurant
and meeting rooms.

Our Kitchen team prepares traditional
International dishes with a modern twist.
In this way, they provide a unique
experience on the taste palette.
Accessible for business guests or for
guests who want to dine on several
courses.

Our kitchen team is at your service for
every wish.

The rich history of the building makes
the "dinner experience" just that little bit
more special. On behalf of the
DoubleTree Sittard team, we wish you a
pleasant and tasteful evening.

IF YOU HAVE SPECIAL WISHES OR ALLERGIES, YOU
CAN ALWAYS INFORM THE SERVICE STAFF.




BROODPLANKJES | BREAD PLATTER

SPELT BROOD MET BOTER & RODE PESTO 6.50

Spelt bread with butter & red pesto

BROOD (LOS BROODJE) #e 4.50

Bread (single bun)

LUNCH | LUNCH

POMODORI SOEP 9.50

Tomaten | groene olie | crostini
Tomatoes | green oil | crostini

COURGETTE SOEP 9.50

Chorizo | crostini
Chorizo | crostini

UITSMITER 14.50

3 spiegeleieren | boerenham en jonge kaas | brood
3 fried eggs | farmers ham and young cheese | bread

12 UURTJE 14.50

Kopje pomodori soep | 1spiegelei | kroket met brood
Cup of pomodori soup | 1 fried egg | croquette with bread

KROKETTEN MET BROOD 14.95

Rundvleeskroket | brood | mosterd
Beef croquette | bread | mustard

PASTA BOLOGNESE TAGLIATELLE 19.50

Rundergehakt | tomaten | rucola | Parmezaanse kaas
Ground beef | tomatoes | arugula | Parmesan cheese

DOUBLETREE BURGER 19.50

Runderburger | brioche bun | little gem | tomaat | burger saus | friet
Beef burger | brioche bun | little gem | tomato | burger sauce | fries

VEGA BURGER ¢ 19.50

Vegetarische burger | brioche bun | little gem | tomaat | burger saus | friet
Vegetarian burger | brioche bun | little gem | tomato | burger sauce | fries

FISH AND CHIPS 25.50

Heekfilet | remoulade | coleslaw | friet
Hake fillet | remoulade | coleslaw | fries

HUISGEMAAKTE ZUURVLEES 21.50

Rundvlees | salade | friet
Beef stew | salad | fries

4 VEGETARIAN 4 VEGAN




HUISWUNEN | HOUSEWINES

WITTE WUN | WHITE WINE

Mantra Lokah Organic Verdejo — Sauvignon Blanc 5.75/28.50
Bisou d'Or Chardonnay 6.25/30.95
RODE WIJN | RED WINE

Mantra Lokah Organic Tempranillo - Merlot 5.75/28.50
Pasqua, colori di Italia Montepulciano d’Abruzzo DOC 6.25/30.95
ROSE WIIN | ROSE WINE

Mantra Lokah Organic Garnacha - Monastrell 5.75/28.50
Pasqua, Colori di Italia Rosato 6.25/30.95
ZOETE WITTE WIUN | SWEET WHITE WINE

Freude Niersteier Riesling 5.75/28.50
Café de Paris Blanc de Blancs Brut 7.00 / 45.50
Cruz del Castillo, Vina Xalbador Cava Brut 8.50/50.00
Champagne Dival Cotel Brut 85.00
BIEREN OP DE TAP | DRAFT BEERS

Swinckels 25cl / 50cl 4.00/8.00
Uiltje Bird of Prey IPA 6.00
Weihenstephaner 30cl / 50cl 5.25/8.50
Cornet 30cl / 50cl 5.25/8.50
La Trappe Dubbel 525
BIEREN OP FLES | BOTTLED BEERS

La Trappe Witte Trappist 525
La Trappe Blond 525
La Trappe Tripel 6.00
La Trappe Isid'or 6.50
Bavaria Radler 2.0% 5.25
Palm Cabalitto 6.00
Fruitage Rodenbach 6.00
NON-ALCOHOLISCHE BIEREN | NON-ALCOHOLIC BEERS

Bavaria Radler 0.0% 525
Bavaria 0.0% 525
La Trappe Nillis 0.0% 6.00
Fruitage Rodenbach 0.0% 6.50




LIKEUREN | LIQUORS

Amaretto 6.25

Baileys 6.25

Campari 6.25

Cointreau 6.25

Grand Marnier 7.95

Licor 43 7.95

Limoncello 6.95

Sambuca 6.25

Tia Maria 6.25

DoubleTree Likeur | DoubleTree Liquor 595

GEDISTILLEERDE DRANKEN | DISTILLED DRINKS

Bacardi Carta Blanca 6.00
Bacardi Reserva Ocho 7.00
Bacardi Spiced 6.25

Smirnoff Vodka 37,5% 6.00
42 Below Vodka 7.50
Grey Goose Vodka 7.00
Bombay Sapphire Gin 40% 5.50

Gin 1689 6.25

Gin 1689 Pink 6.25

Patron Silver 5.75

Patron Anejo 7.50
Jagermeister 5.25

Jonge Jenever 525

SPECIALE KOFFIES | SPECIAL COFFEES

Italiaanse koffie met Amaretto | /talian coffee with Amaretto 12.50
lerse koffie met Jameson Irish Whiskey | Irish coffee with Jameson Irish \Whiskey 12.50
Spaanse koffie met Tia Maria / Licor 43 | Spanish coffee with Tia Maria / Licor 43 12.50
Franse koffie met Grand Marnier | French coffee with Crand Marnier 12.50
DoubleTree koffie met huislikeur | DoubleTree coffee with houseliquor 1.95




PORT / SHERRY / VERMOUTH

Fine White Port 5.50
Fine Ruby Port 5.50
10 Years Tawny 6.00
Martini Bianco 525
Martini Rosso 525
Sherry Fino 525
Sherry Medium 525
WHISKEY

Ballantine’'s Scotch Whiskey Finest 7.50
Chivas Regal Scotch Whiskey 12 years 8.75
Jack Daniels Whiskey 8.25
Jameson Irish Whiskey 7.50
Johnnie Walker Red Label 6.50
Johnnie Walker Black Label 8.50
Dewar’s White Label 7.00
Dewar’s 12 Years 9.00
COGNAC / BRANDY

Busnel Calvados Trois Lys 7.75
Hennessy VS Cognac 9.75
Courvoisier Cognac VSOP 9.00
SPRITZERS

APEROL SPRITZ

Aperol met prosecco & sinaasappel 8.75
Aperol with prosecco & orange

LIMONCELLO SPRITZ

Limoncello met prosecco & citroen 8.75
Limoncello with prosecco & lemon

WATERMELOEN SPRITZ

Red Bull Red Edition (watermelon) met prosecco & limoen 8.75

Red Bull Red Edition (watermelon) with prosecco & lime




GIN & TONIC

Signature Gin & Tonic 14.50
1689 Gin & Tonic 15.50
Hendrick's Gin & Tonic 14.50
Truly 0.0% Gin & Tonic 12.50
COCKTAILS

MOJITO CLASSIC 12.50
Bacardi Rum, limoensap, rietsuiker, bruiswater, munt en ijs

Bacardi Rum, lime juice, cane sugar, sparkling water, fresh mint and ice

MARGARITA 12.50
Tequila, Cointreau en limoensap

Tequila, Cointreau and lime juice

MARTINI PASSION 11.00
Vodka, Cava en passievrucht

Vodka, Cava and passionfruit

ESPRESSO MARTINI 12.50
Vodka, koffie en koffielikeur

Vodka, coffee and coffeeliquor

ALCOHOLVRIJE COCKTAILS | NON-ALCOHOLIC COCKTAILS

Virgin Mojito 9.50
Virgin Martini Passion 9.50




THANK YOU FOR YOUR VISIT AT RESTAURANT

COLLEGE

FOLLOW US ON SOCIAL MEDIA:

Biind f4

SHARE YOUR FOOD EXPERIENCE WITH US
@RESTAURANTTHECOLLEGE

@ (@RESTAURANTTHECOLLEGE f RESTAURANTTHECOLLEGE




