
 

 www.restaurantthecollege.nl 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
DINNER 

 
  

Maart 2026 



 
  

 

Welkom bij restaurant The College! 

De naam van het restaurant is niet 
zomaar gekozen. Het gemoderniseerde 
restaurant bestond vroeger uit een 
combinatie van drie verschillende Frans 
lokalen.  In deze ruimtes zijn talloze 
studenten u voorgegaan. Het pand waar 
u zich momenteel in bevindt is gebouwd 
in 1908 en was onderdeel van een 
Katholieke hogeschool. Duizenden 
studenten zijn in de periode van 1910- 
1980 opgeleid tot de personen die ze nu 
zijn. De trappenhuizen, compleet in 
originele staat, zijn voor talloze oude 
studenten een terugreis in het verleden. 
Dit oude schoolgebouw is compleet 
omgebouwd en gerenoveerd naar een 
luxe hotel met in totaal negentig kamers 
met verschillende faciliteiten zoals een 
fitness, bar, restaurant en 
vergaderruimtes. 

Ons keukenteam bereidt internationale 
gerechten met een moderne twist. Op 
deze manier zorgen zij voor een unieke 
beleving op het smakenpalet. 
Toegankelijk voor de zakelijke eter of 
voor gasten die meerdere gangen willen 
dineren. Voor iedere wens staat ons 
keukenteam voor u klaar. 

De rijke historie van het pand maakt de 
“diner experience” nét een stukje 
specialer. Namens het team van 
DoubleTree Sittard wensen we u een 
prettige en smaakvolle avond. 

 

Mocht u speciale wensen of allergieën 
hebben kunt u dit ten alle tijden mededelen 
aan het bedienend personeel. 

 
 
Voor ons kindermenu, vraag ons 
bedienend personeel. 
 

 
Welcome to restaurant The College! 

The name of the restaurant was not 
chosen randomly. The modernized 
restaurant used to consist of a 
combination of three different French 
classrooms. Countless students have 
preceded you in these areas. The 
building you are currently in was built in 
1908 and was part of a Catholic high 
school. Thousands of students were 
trained in the period from 1910-1980 to 
become the people they are today. The 
stairwells, completely in their original 
state, are a journey back into the past for 
many old students. This old school 
building has been completely converted 
and renovated into a luxury hotel with a 
total of ninety rooms with various 
facilities such as fitness, bar, restaurant, 
and meeting rooms. 

Our kitchen team prepares traditional 
international dishes with a modern twist. 
In this way, they provide a unique 
experience on the taste palette. 
Accessible for business guests or for 
guests who want to dine on several 
courses.  
Our kitchen team is at your service for 
every wish. 

The rich history of the building makes 
the "dinner experience" just that little bit 
more special. On behalf of the 
DoubleTree Sittard team, we wish you a 
pleasant and tasteful evening. 

 

if you have special wishes or allergies, you 
can always inform the service staff. 

 
 
 
For the children’s menu, ask our 
service staff. 
 

 



 
 
 
VOORGERECHTEN | STARTERS 
 
Broodplankje           6.50 
3 mini broodjes | zeezoutboter | tapenade 

3 mini rolls | sea salt butter | tapenade  

 
rundercarpaccio                 15.00 
Rundercarpaccio | truffelmayonaise | pijnboompitten | Parmezaanse kaas | rucola  

Beef carpaccio | truffle mayonnaise | pine nuts | Parmesan cheese | arugula 

 
Dadelsalade met gefrituurde brie ♦         15.50 
Gedroogde dadels | brie | zwarte olijven | tomaat | gemengde sla 

Dried dates | brie | black olives | tomato | mixed lettuce 

 

Runderlende           16.00 
Runder entrecôte | zongedroogde tomaten | chimichurri | rucola 

Beef entrecôte | sundried tomatoes | chimichurri | arugula 
 

In bieten gemarineerde zalm           17.50 
In bieten gemarineerde zalm | gemengde sla | zoet/zure groenten  

Salmon marinated in beetroot  | mixed lettuce | sweet/sour vegetables 
 

Tonijn tataki           19.50 
Tonijn | mango | gemengde sla | tomatencrumble 

Tuna | mango | mixed lettuce | tomato crumble 
 

 
Soepen | Soups 
 
Pomodori ♦            9.50 
Tomaten | groene olie  
Tomatoes | green oil  

 

Tom kha kai             9.50 
Kip | gember | kokos | limoenblad 

Chicken | ginger | coconut | lime leaf   
 

 

 

 

Al onze soepen worden geserveerd met brood en boter.  
All our soups are served with bread and butter.   

♦          VEGetarian ♦♦      VEGAN 

 



 
 
 
hoofdgerechten  |  main dishes 
 
bisco burger           19.50 
Runderburger | brioche broodje | kaas | tomaat | little gem | frietjes 

Beef burger | brioche bun | cheese | tomato | little gem | fries 
*Ook verkrijgbaar met spek +0,50 / also available with bacon +0,50 

  
kipsaté                21.50 
Saté saus | atjar  

Satay sauce | atjar  

 
Fish & chips                    21.50 
Heekfilet in beslag | koolsla | frietjes 

Battered hake fillet | coleslaw | fries 
 
Huisgemaakt Zuurvlees          25.00 
Rundvlees | salade | frietjes 

Beef stew | salad | fries 

 

zalm 170g            25.50 
Wittewijnsaus | seizoensgroenten  

White wine sauce | seasonal vegetables  

 

Diamanthaas 180g           28.00 

Diamanthaas | pepersaus | seizoensgroenten 

Chuck tender | pepper sauce | seasonal vegetables  

 

Spareribs                    28.00 
Langzaam gegaarde spareribs | koolsla  

Slow-cooked spare ribs | coleslaw  

 
 
 
 
 

 

 

 

 

Bij onze hoofdgerechten heeft u de keuze uit frietjes, aardappelgratin of aardappelpartjes. 

With our main courses, you can choose between French fries, potato gratin or potato wedges. 

  

 

♦          VEGetarian ♦♦      VEGAN 

 



 
 
 
Pasta 
 
Pasta Vega ♦                   19.50 
Zwarte olijven | tagliatelle | ui | tomaat | basilicum  

Black olives | tagliatelle | onion | tomato | basil  

 
Pasta bolognese           19.50 
Rundergehakt | tagliatelle | tomaten | Parmezaanse kaas  

Ground beef | tagliatelle | tomatoes | Parmesan cheese  

 

Pasta scampi           19.50 
Scampi | tagliatelle | spinazie | Boursin | rucola 

Scampi | tagliatelle | spinach | Boursin | arugula 
 

 
maaltijdsalades 
 
caesar salad           19.50 
Kip | little gem | ei | spek* | croutons | Parmezaanse kaas 

Chicken | little gem | egg | bacon* | croutons | Parmesan cheese 
*Ook verkrijgbaar zonder spek / also available without bacon 

 
Salade brie ♦           19.50 
Brie | honing | walnoten | gemengde sla 
Brie | honey | walnuts | mixed lettuce 
 
Salade niçoise           21.50 
Tonijn | roseval aardappeltjes | haricots verts | ei 
Tuna | roseval potatoes | haricots verts | egg 

 
 

 
 
  

 

 

♦          VEGetarian ♦♦      VEGAN 

 



 
 
 
Nagerechten  |  desserts  
 

Dame blanche            8.50 
Vanille roomijs | chocoladesaus | amandelschaafsel 

Vanilla ice cream | chocolate sauce | sliced almonds 

 
Crème brûlée           8.50 
Vanille roomijs | slagroom 
Vanilla ice cream | whipped cream 

 
Pannacotta met mandarijn                             9.50 
Mandarijnensiroop | Griekse yoghurt | speculaas crumble  
Tangerinesyrup | Greek yogurt | speculaas crumble 

 

Frambozen cheesecake          9.50 
Rood fruit | Bastogne bodem | slagroom 
Red fruit | Bastogne base | whipped cream 

 
 
Bijgerechten  |  Side dishes 
 
Brood (3 mini broodjes) ♦                   4.00 
Bread (3 mini buns) 

 
Gemengde sla ♦♦                    4.50 
Mixed salad 
 

Warme groenten ♦♦                   4.50 
Hot vegetables  
 

Friet ♦                  4.50 
Fries 
 

 
Sauzen|Sauces 
 
Mayonaise Mayonnaise          0.50 

Ketchup Ketchup           0.50 

Curry Curry            0.50 

Mosterd Mustard           0.50  

Appelmoes Apple sauce          0.50  

 

 
  

  

♦          VEGetarian ♦♦      VEGAN 

 



 
 
 
 

 

 

 
Thank you for your visit at restaurant  

 
 

 

 

 

 

 

 

 
 
 

Follow us on social media: 
 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

   


